
 

  Peperoni-Bruschetta 
 

Zutaten  
 

2-3  Peperoni  
3EL  Olivenöl 
10Scheiben Toast (Diagonal halbiert) 
2   Knoblauchzehen gepresst 
Pfeffer, Salz, Basilikum und evtl. Bruschetta-Gewürz  

 

Zubereitung   

1. Peperoni dünn und klein hacken/schneiden. 

2. In einer Bratpfanne mit Olivenöl und 
Knoblauch 10 Minuten anbraten. Jetzt würzen 
und abschmecken je nach Gusto. 

3. Den Toast mit etwas Olivenöl bestreichen und 
im Ofen bei mittlerer Temperatur leicht knusprig 
backen. 

4. Toast auf den Teller legen und Peperoni 
darauf verteilen. 

 

Tipp:   

Gelbe, orange und rote Peperoni nehmen. 

Basilikumblatt zur Deko. 

Noch warm servieren. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

En Guete! 
guggismaert.ch/rezepte 

 


