Spargel Spaghetti mit Parmesan

Zutaten

500 g Spaghetti

500 g griiner Spargel

200 ml Rahm

6-8 Erdbeertomaten (halbiert)

Olivenol, Pfeffer, Salz, Butter, Petersilie,

Parmesan

Zubereitung

1. Spargelenden etwas abschneiden und unteres
Drittel schalen. In leicht schrage ca. 2 cm kleine
Sticke schneiden. In Salzwasser (etwas Butter
dazu) die Spargel bissfest kochen.

2. Spaghetti in Salzwasser "al dente" kochen.

2. Fiir die Sauce in einem Topf Zwiebel in Ol
anrosten, Rahm dazu und aufkochen lassen.
Jetzt nach Belieben Parmesan dazu.

3. Auf einem Teller schén anrichten. Spargel und
Sauce Uber die Spaghetti. Mit Erdbeertomaten
und Peterli garnieren und noch heiss servieren.
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