Curry - Kiirbis - Suppe

Zutaten FUR 4 PORTIONEN

4009 Kiirbis (Butternuss, geriistet in

Stiicke)
1 Zwiebel
1 Karotte
1 Kartoffel geriistet und in Stiicke

800ml  Gemiise Bouillon
180g Créme Fraiche
Salz, Curry (2 g), Pfeffer,

Kiirbiskerndl, Butter, Petersilie

1. Zwiebeln und Curry in Butter kurz anddmpfen. Kartoffel, Kiirbis und Karotte
dazugeben und mitddmpfen. Bouillon beifligen und aufkochen. Wiirzen.
Zugedeckt etwa 25 Minuten kécheln lassen.

2. Suppe pilirieren. Mit Salz, Pfeffer abschmecken. Wenig Créme Fraiche und
Petersilie darauf geben und sofort servieren.
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